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Nous sommes entrés dans la période des vendanges et dans la mesure où notre société intervient souvent 
comme Tiers détenteur dans ce type d'activités, il nous a paru intéressant de vous communiquer quelques 
informations obtenues par l’intermédiaire de notre partenaire ACTION COMMERCIALE, qui comme vous le 
savez, est spécialisé dans l’analyse et la valorisation des stocks gagés. 
 
Vous trouverez donc ci-dessous une note de conjoncture dénommée « Point vendanges 2001 ». 
 

 

POINT VENDANGES 2001 
au 17 septembre  

 
 

Les vendanges 2001 ont démarré il y a dix jours dans le Languedoc, suivi par le Beaujolais. L’ensemble des 
régions sera au travail la semaine prochaine. 
 
 

LANGUEDOC ROUSSILLON 
La vendange est très californienne. Les vents du Nord 
secs et le beau temps ont concentré les jus dans les 
baies.  
 
Les raisins sont très sains mais la maturité ne se fait que 
lentement à cause du stress hydrique. 
 
Les degrés sont donc très élevés et les caves qui ne se 
sont basées que sur le degré ramassent des raisins qui 
semblent mûrs mais ne le sont pas. Il y aura donc deux 
niveaux de qualité en fonction de la récolte. 
 
Du fait de cette concentration, la prévision de récolte est 
revue à la baisse de – 15 à 20 % par rapport à l’année 
dernière, qui a été une grosse récolte. 

 
Les degrés seront donc compris entre 12 % pour le 
minimum et jusqu’à 14 % pour certains cépages !!! 
Heureusement, les acidités sont bonnes et malgré les 
degrés élevés, les vins devraient être équilibrés. Un joli 
millésime en vue. 
 
D’ores et déjà, les cours remontent pour les vins de petits 
degrés, car ils seront impossibles à trouver. Les cours 
qui étaient tombés à 18 F le degré remontent à 20/22 F. 
On attend encore une distillation de crise qui va fixer les 
prix.  
 
 

 

PROVENCE  
Situation identique. Les rosés ne seront pas des rosés de soif à cause du degré. Là aussi, baisse des rendements. Il faut 
s’attendre à une hausse des cours. Les premières transactions se font à 650 F l’hecto. 
 

RHONE  
Belle vendange. Les stocks pèseront sur les cours qui sont à ce jour à la hausse compte tenu du succès des « Côtes du 
Rhône » à l’export (+ 28 %). Les prix des primeurs sont fixés à 750 F l’hecto, les cours actuels sont de 800 F l’hecto. 
 

BEAUJOLAIS  
La vendange a commencé sous la pluie et dans le froid. Heureusement, les vignerons qui ont bien compris les difficultés du 
marché trient les raisins dans les vignes. Les vins seront certainement OK en primeur, mais il risque d’y avoir des difficultés 
pour le reste de l’année  
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JURA  
Les vendanges « crémant » commencent cette semaine. Elles s’annoncent bien pour les crémants, mais de nombreux 
foyers de pourritures sont signalés, la table de tri sera donc très utile. 

ALSACE  
Début des vendanges pour les crémants. Le climat n’est pas apte à générer un bon millésime sauf si le temps s’améliore. 
 

LOIRE  
Début des vendanges dès cette semaine pour le « Muscadet ». La maturité est correcte. Les journées fraîches et le vent 
maintiennent une bonne qualité des raisins. En Anjou, il faut encore attendre début octobre. La récolte s’annonce bien. Les 
cours sont très tendus pour le « Cabernet » et le « Rosé d’Anjou ». 
 

BORDEAUX  
Beau potentiel et même supérieur à 2000. Les trois semaines qui viennent seront décisives pour la qualité du millésime. S’il 
fait beau très bon millésime surtout pour les « Cabernet ». 
 
Les cours sont en hausse car les ventes en France se passent bien. A ce jour, pour la barrique de 900 litres, il faut 
considérer un minimum de 7 000 F alors que les cours étaient tombés à 6 500 F en juillet. 
 

TARN  
Les « gamay » sont jolis avec un bon degré. Jolie couleur, très sains, bien. Toujours beaucoup de demandes pour ce 
cépage en France. 
 

GASCOGNE  
Beau millésime en perspective. Mais si la sécheresse ralentit la maturation, la région sera le gisement des petits degrés. Les 
prix montent pour ces produits. 
 
 

 

Notre souci : vous informer… 
 

Pour toute demande d’informations concernant l’un des articles de ce FLASH ou de précédents numéros, 
n’hésitez pas à appeler votre contact personnel : 

 

PPaassccaall  TTHHIIEEBBOOTT  --  TTééll..  0011..4477..7700..4422..4488  

 
 

AUXIGA S.A. 
20 rue Laffitte 
75009 PARIS 

France 
� auxiga@auxiga.com 

www.auxiga.com 

S.A. WARRANT N.V. 
35 rue Royale 

1000 BRUXELLES 

Belgique 
� warrant.csi@skynet.be 

www.warrantgroup.com 

C.S.I. llc. 
Post Office Box 7521 

ARLINGTON, TEXAS 76005/7521 

Etats-Unis 
� jmayer@creditsupport.com 

ACTION COMMERCIALE sarl 
49 rue de Lourmel 
75015 PARIS 

� antoine.cohade@action.commerciale.fr 

 

 

 
 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

EN RESUME : 

 
� Beaucoup de différence d’une région à l’autre. Une évolution très variable des prix.  
 
� Les vins basiques restent bon marché surtout pour les VDT « rouge » 12 et plus. 
 
� La situation des degrés est identique en Espagne et en Italie. La fin d’été chaude et sèche a concentré les jus. 
 


